
M E N U  R O M A

Ravioli artigianali ripieni di burrata e scorza di limone, serviti con burro fuso
profumato alla salvia e noci tostate.

Ambachtelijke ravioli gevuld met ricotta en citroenschil, geserveerd met
gesmolten salieboter en geroosterde noten.

Tortellone ripieno di capesante, con crema al limone siciliano, caviale
mediterraneo e polvere di bottarga.

Tortellone gevuld met sint-jakobsvruchten, geserveerd met Siciliaanse
citroencrème, Mediterrane kaviaar en bottargapoeder.

Duo di Lasagna tradizionale e spinaci stratificati con ragù di vitello, manzo 
e maiale, al gratin. Aromatizzata al tartufo bianco e servita con duo 

di fonduta di Parmigiano Reggiano e demi glace.
Duo van traditionele lasagne en spinazielasagne met kalfs-, rund- en

varkensragù, gegratineerd, op smaak gebracht met witte truffel en geserveerd
met Parmezaanse fonduta en demi-glace.

M A I N  C O U R S E

A N T I P A S T I

Raffinata selezione di salumi italiani e formaggi tipici, servita 
con crostini e bruschette artigianali. 

Een verfijnde selectie van Italiaanse vleeswaren en typische kazen, geserveerd
met ambachtelijke crostini en bruschetta.

P R E Z Z O  A  P E R S O N A  |  P R I J S  P E R  P E R S O O N € 4 8

Panna cotta

D O L C E
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