
COLAZIONE &
BRUNCH



SUNDAYS TASTE LIKE ART 
WITH OUR ITALIAN BREAKFAST & BRUNCH



C O L A Z I O N E  I T A L I A N A  / 1 2
Cornetto fresco artigianale e cappuccino cremoso italiano.
Verse ambachtelijke cornetto, eenvoudig of gevuld, en romige Italiaanse
cappuccino.

B R E A K F A S T

C O L A Z I O N E  C O N T I N E N T A L E  / 2 2
Scelta tra Kultur Selection del giorno, burro, confettura di fichi, uova
strapazzate servite nel pane artigianale tostato e tramezzini italiani.
Aranciata, caffè, cappuccino o tè (nero, verde o alle erbe).
Keuze uit de Kultur Selectie van de dag, boter, vijgenconfituur, roerei
geserveerd in geroosterd ambachtelijk brood en Italiaanse tramezzini.
Sinaasappelsap, koffie, cappuccino of thee (zwart, groen of kruiden).

V I E N N O I S E R I E  &  B R E A D  T O W E R  ( m i n .  2  p e r s o n s )   / 3 3  p . p .
Cornetto & toast artigianale Kultur Bakery, serviti con burro, Nutella 
e confettura di fichi. Uova strapazzate servite nel pan brioche tostato, 
con scelta tra bruschetta al salmone affumicato o prosciutto di Parma 
& formaggio e tramezzini assortiti.
Aranciata, caffè, cappuccino o tè (nero, verde o alle erbe).
Cornetto & geroosterd ambachtelijk brood van Kultur Bakery, geserveerd
met boter, Nutella en vijgenconfituur.
Roerei geserveerd in geroosterde brioche, met keuze uit bruschetta 
met gerookte zalm of Parmaham & kaas, en een assortiment tramezzini. 
Sinaasappelsap, koffie, cappuccino of thee (zwart, groen of kruiden).

C O L A Z I O N E  C L A S S I C A  / 1 5
Scelta tra Kultur Selection del giorno & pane artigianale tostato servito
con burro, confettura di fichi e ricotta alle erbe.
Aranciata, caffè, cappuccino o tè (nero, verde o alle erbe).
Keuze uit de Kultur Selectie van de dag & geroosterd ambachtelijk brood
geserveerd met boter, vijgenconfituur en kruidenricotta.
Sinaasappelsap, koffie, cappuccino of thee (zwart, groen of kruiden).

g u s t a  c o n  p r o s e c c o ,  M i m o s a  o  B e l l i n i  /  8
proseccoglas, Mimosa, Bellini



O M E L E T T E  A L L A  I T A L I A N A  / 1 2
Omelette morbida e cremosa, ripiena di provolone ed erba cipollina.
Zachte en romige omelet, gevuld met provolone en bieslook.

C L A S S I C I  / 1 1
Pane artigianale Kultur Bakery e scelta del tuo stile di uova preferito:
Omelette, fritto, strapazzate o in camicia.
Ambachtelijk brood van Kultur Bakery en keuze uit jouw favoriete eistijl:
Omelet, gebakken ei, roerei of gepocheerd ei.

E G G S  B E N E D I C T  / 1 6
Pan brioche con uova in camicia, asparagi, prosciutto San Daniele o
salmone affumicato, completato con la classica salsa olandese.
Brioche met gepocheerde eieren, asperges, San Daniele-ham of gerookte
zalm, afgewerkt met klassieke Hollandaisesaus.

C A K E S  / 6

F R A N G I P A N E  / 7 , 5 0

C R O I S S A N T  /  5

R O L L  /  7 , 5 0

P A N  A U  C H O C O L A T  /  5 , 5 0

A M B A C H T E L I J K  B R O O D  ( 2  S L I C E S )  / 4

E G G S

K U L T U R  S E L E C T I O N  D E L  G I O R N O  



M E D I T E R R A N E O   / 1 4
Prosciutto crudo, mozzarella di bufala, rucola e pomodori semi-secchi.
Parmaham, mozzarella di bufala, rucola en halfgedroogde tomaten.

Scelta tra focaccia artigianale, ciabatta o bruschetta:
Kies uit ambachtelijke focaccia, ciabatta of bruschetta:

S A N  L U C A  / 1 3
Mortadella, pistacchio e burrata.
Mortadella, pistache en burrata.

A L B A  / 1 6
Coppa, mozzarella fior di latte, crema al tartufo e miele.
Coppa, fior di latte mozzarella, truffelcrème en honing.

C A P R E S E  / 1 2
Mozzarella di bufala, pomodoro, basilico e olio d’oliva.
Mozzarella di bufala, tomaat, basilicum en olijfolie.

C A M P E S T R E  / 1 3
Porchetta al miele, ricotta e cipolla rossa caramellata.
Porchetta met honing, ricotta en gekarameliseerde rode ui.

L A  D O L C E  V I T A  / 1 4
Burrata, fichi freschi, prosciutto di Parma e riduzione di aceto balsamico.
Burrata, verse vijgen, Parmaham en balsamico-reductie.

F O C A C C I E  A L L A  L E O N Ì



G R A N O L A  B O W L  / 1 0
Yogurt greco cremoso con granola artigianale e frutta fresca di stagione.
Romige Griekse yoghurt met ambachtelijke granola en verse seizoensfruit.

M A C E D O N I A  D I  F R U T T A  / 1 2
Frutta fresca di stagione con cocco tostato, mandorle e miele a parte.
Vers seizoensfruit met geroosterde kokos, amandelen en honing apart.

P A N C A K E S  S O F F I C I  / 1 2
Serviti con Nutella, frutti rossi freschi e panna montata.
Geserveerd met Nutella, verse rode vruchten en slagroom. 

A V O C A D O  /  3

P A N C E T T A  C R O C C A N T E  /  4

K r o k a n t  s p e k

R I C O T T A  F R E S C A  /  3

V e r s e  r i c o t t a

B U R R O  /  3

B o t e r  

N U T E L L A  /  3

S A L M O N E  A F F U M I C A D O   /  9

G e r o o k t e  z a l m

P A T A T I N E  F R I T T E  /  4

F r i e t s

U O V A  -  1  P E Z Z O   /  4

F R I T T O ,  S T R A P A Z Z A T O  O  I N  C A M I C I A  

E i  - 1  s t u k

g e b a k k e n ,  r o e r e i  o f  g e p o c h e e r d  

P R O S C I U T T O  C R U D O  /  7

P a r m a h a m   

Y O G U R T  G R E C O  /  4

G r i e k s e  y o g h u r t

M A R M E L L A T A   /  3

C o n f i t u u r

M A P L E  S Y R U P  /  3

M I E L E  /  3

h o n i n g

F R U T T A  &  D O L C E Z Z E

S I D E S



A C Q U A  S A N  B E N E D E T T O  0 . 5 L .  / 6
( N A T U R A L E  O  F R I Z Z A N T E )

A C Q U A  S A N  B E N E D E T T O  1 L .  / 1 0
( N A T U R A L E  O  F R I Z Z A N T E )

C O L A  /  C O L A - Z E R O  / 4
S P R I T E  / 4
S A N  P E L L E G R I N O  L I M O N E  / 4
T O N I C  -  E L D E R F L O W E R  /  M E D I T E R R A N E A N  /
L I G H T   / 5
F R E S H  O R A N G E  J U I C E  / 4
S U C C O  D I  F R U T T A  / 4
H O M E M A D E  L E M O N  S O D A  I T A L I A N A /  4

E S P R E S S O  / 3 , 5
D O U B L E  E S P R E S S O  / 5 , 5
R I S T R E T T O  /  3 , 0
A M E R I C A N O  / 4
E S P R E S S O  M A C C H I A T O  / 4 , 5
L A T T E  / 5
C A P P U C C I N O  / 5
C I O C C O L A T A  C A L D A  / 5
I R I S H  C O F F E E  / 1 1
I C E D  C O F F E E  /  6

M I M O S A  /  9
B E L L I N I  /  9
P R O S E C C O  G L A S S  /  1 0

B E V A N D E C I N  C I N !

C A F F È


